
    
 

 

FACULTATEA DE HORTICULTURĂ ȘI AFACERI ÎN DEZVOLTARE RURALĂ 

 

Master: TEHNOLOGIA PRODUCERII ŞI VALORIFICĂRII  

VINURILOR SPECIALE ŞI A PRODUSELOR DERIVATE 
 

 

Tematica pentru examenul de admitere la master specializarea:  

„Tehnologia producerii şi valorificării vinurilor speciale şi a produselor derivate” 

 

1. Importanţa vinului şi a produselor derivate din vin în alimentaţia omului. 

2. Soiuri de struguri utilizate pentru obținerea vinurilor în România. 

3. Compoziţia chimică a vinului. 

4. Determinarea alcoolului şi zahărului din vin. 

5. Determinarea SO2 din vin. 

6. Aciditatea, factor conservant al vinurilor. 

7. Alcoolul şi efectele acestuia. 

8. Tehnologia producerii vinurilor albe. 

9. Tehnologia producerii vinurilor aromate. 

10. Tehnologia producerii vinurilor roşii. 
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